RIESLING
trocken

Biirgergarten

Biirgergatten E)‘heﬁhng

CHARAKTER

Intensives goldgelb im Glas. Frisches Obst, etwas reifer Apfel
mit einem leichten Anflug von Karamell. Im Wechselspiel mit
reifer Ananas, etwas Banane und gelber Zitrone. Am Gaumen
zeigt sich vordergriindig die frische Frucht mit Zitrusaromen.
Der Riesling ist schlank, gradlinig in seiner Textur. Die Siure
belebt den Gaumen und gibt ihm eine extreme Frische. Sehr
positiv die Wahrnehmung der abgeriebenen Grapefruit im
Abgang. Ein passender Terrassenwein; mit einem Potpoutrie an
Aromen. Der Wein ist unterhaltsam, nicht vorlaut. Er entspannt
und entschleunigt, nach einem langen Arbeitstag. Der Wein
begleitet die PastaPestoKiiche.

AUSZEICHNUNGEN

2014 Rheingau Gourmet & Wein Festival

2017 Weinbegleitung zum Lunch mit Vineet Bhatia (Rasoi,
London), 24.02.2017, 12:30 | Robert Parker: 92/100 | Restaurant
Wine (Ronn Wiegand): 4+/5 Sterne | James Suckling: 91/100 |
Meininger’s BEST OF RIESLING

2022 93/100 (Kategorie: Riesling gereift): "...ein Hauch von
Reduktion, griin-schotiger Duft, Sellerie, helle Wiirze, Sesam,

JAHRGANG
2014

BOUQUET
Reifes Obst, schlank und geradlinig

ERNTE
Selektive Handlese

AUSBAU
Kiihle Vergirung im Edelstahl

WEINBERG

Region: Pfalz

Lage: Haardter Biirgergarten

Boden: Haardtsandstein

Reben: 20-47 Jahre

Ertrag: 45 hl/ha

Hangneigung: steil 10%, hingig 90%
Ausrichtung: SO

KLASSIFIKATION
VDP.Erste Lage

GUTEKLASSE

Qualitiatswein

ANALYTISCHE DATEN
Alkohol: 12,5 % vol.
Séure: 8,2 g/l
Restsiife: 3,4 g/l

Weingut Miiller-Catoir, Mandelring 25, Haardt,
67433 Neustadt an der WeinstraBBe
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